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PECAS (un)

Pieces / Piezas / Pieces 30 s 2 30 3 o4
MIN 750 900 900 900 900 810

* PESO EMPELO (g)-(0z) (26) (32) (32) (32) (32) [(29)

* Dough weight / Peso masa / Poids paton 2500 3000 3000 3000 2400 2140
e (88) (106) (106) (106) (85) ((76)
MIN 25 60 40 30 25 15

* PESO PECA (g)-(07] (7/8) (2) (11/2) (1) (7/8) (1/2

* Weight of dough pieces / Peso pieza /

Poids pisces o 80 200 135 100 66 40

' (23/4) (7) (4 3/4) (31/2) (25/16) (11/2)
POTENCIA [kW)-(hp) CE 400-230V3ph 50-60H: 2.4 (3.2) 24(32) 24(32) 24(32) 24(32) 24(32)

Power / Potencia / Puissance

Outras voltagens e certificacées: sob consulta / Other voltages and certifications: under request / Otros voltajes y certificaciones: bajo consulta / Autres

voltages et certifications: sur demande

PESO LIQUIDO [kg)-(lb) 305 305 305 305 305 305
Net weight / Peso neto / Poids net (672,40) (672,40) (672,40) (672,40) (672,40) (672,40)
A 660 660 660 660 660 660
(26) (26) (26) (26) (26) (26)
A 1430 1430 1430 1430 1430 1430
(56 5/16) (56 5/16) (56 5/16) (56 5/16) (56 5/16) (56 5/16)
B 665 665 665 665 665 665
Dimensions / Dimensiones / Dimensions 785 785 785 785 785 785
“ (307/8) (307/8) (307/8) (307/8) (307/8) (307/8)
c 1600 1600 1600 1600 1600 1600
(63) (63) (63) (63) (63) (63)
D 990 990 990 990 990 990
(39) (39) (39) (39) (39) (39)

* As capacidades minima e maxima variam consoante a fermentacdo / Maximum and minimum capacities depends on fermentation / Las capacidades maximas y
minimas pueden variar dependiendo de la fermentacion de la masa / Les capacités minimum et maximum changent selon la fermentation.
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Ainformacao contida neste catalogo pode ser alterada sem aviso prévio e carece de confirmacao / The information contained in this catalogue may be altered without prior warning. It lacks confirmation /
La informacion contenida en este catalogo podra modificar sin previo aviso y carece de confirmacion / Les informations figurant dans ce catalogue pourront étre modifiées sans préavis et elles n'ont

pas été confirmées / 02.21
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DIVISORA AUTOMATICA
AUTOMATIC BUN DIVIDER / DIVISORA BOLEADORA AUTOMATICA /
DIVISEUSE BOULEUSE AUTOMATIQUE
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EQUIPAMENTO DE SERIE
Standard-production equipment
Equipamiento de série
Equipement de série

INOX - ESTRUTURA EM ACO INOXIDAVEL AISI 304
Stainless steel AISI 304 frame / Estructura en acero inoxidable AISI 304 / Bati en acier inoxydable AISI 304

LAMINAS DE CORTE EM ACO INOXIDAVEL AIS| 304
Stainless steel AISI 304 knives / Laminas de corte en acero inoxidable AISI 304 / Lames en acier inoxydable
AIS| 304

TACOS E ARO DA PRENSA EM POLIMERQ TECNICO DIN POM C
Dough press and ring built in DIN POM C / Tacos y aro de la prensa construidos en polimero técnico DIN POM
C/Téte et anneau en polymére technique DIN POM C

PRENSA AMOVIVEL
Removable head / Prensa amovible / Presse amovible

MASSAS DE 45 A 75% HIDRATACAQ
Doughs with 45 to 75% hydration / Masas de 45 a 75% hidratacién / Pates de 45 a 75% d'hydratation

12 PROGRAMAS DE TRABALHO COM AJUSTE NA PRENSAGEM E NO ENROLAMENTO
12 operating programs with press and roller adjustments / 12 programas de trabajo con ajuste en el prensado
y en el enrollado / 12 programmes de travail avec ajustement de pressage et d’enroulage

SENSOR DE PREVENCAO DE DESGASTE DO SISTEMA HIDRAULICO
Sensor to prevent hydraulic system wear / Sensor de prevencién de desgaste del sistema hidraulico / Capteur
de prévention de l'usure du systéme hydraulique

CE

www.ferneto.com

ACESSORI0S
Accessories / Accesorios / Accueil

PRENSA AMOVIVEL: 15, 22, 30, 36 E 54 UNIDADES
Removable head: 15, 22, 30, 36 and 54 units / Prensa amovible: 15, 22, 30, 36 y 54 unidades /
Téte amovible: 15, 22, 30, 36 et 54 unités

PRATO
Plate / Plato / Plateaux




