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GRACIAS A UNA
BUSQUEDA SIN
COMPROMISOS, NACE
UN NUEVO NIVEL DE
INNOVACION

Desde hace casi un siglo nos dedicamos a
proyectar y construir maquinas y hornos que
satisfagan las exigencias de panaderos y pas-
teleros de todo el mundo.

La tecnologia desarrollada hasta hoy, es famo-
sa por su creatividad, la calidad de produccion
y el alto nivel de prestaciones.

Querfamos fabricar un producto exclusivo

también en el mundo del frio, por eso, hemos

emprendido un proyecto que nos ha llevado

mucho tiempo sin ahorrar ni en ideas ni en
recursos.

Con Frigocella, hemos alcanzado el objetivo
de crear una linea capaz de llevar la innova-
cién y la calidad a un nuevo nivel.

Las cuatro versiones creadas - Classic Pro 518,
Avant S18, Industry 4.0 e Industry 4.0 Avant-
permiten satisfacer las exigencias productivas

de todos los laboratorios.







FRIGOCELLA

FRIGOCELLA. SERA LA
FERMENTACION LA QUE
SIGA TUS TIEMPOS

SACA TUS PRODUCTOS CUANDO QUIERAS,
CON TODO EL SABOR Y EL AROMA QUE
DESEES

Con Frigocella tus productos estan siempre lis-
tos, recién horneados, calientes y apetitosos de
manera simple: bloqueando la fermentacién y
reactivandola cuando desees.

Serd la fermentacién la que siga los tiempos de
tu jornada y no al revés: podras sacar del horno
la cantidad de producto que quieras y la varie-
dad que prefieras eligiendo que fermente sélo
aquello que necesites en base a tus necesidades.




PODRAS ELEGIR EL PROCESO DE FERMENTACION MAS
ADECUADO PARA TU PRODUCCION
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CICLO DE FERMENTACION

CLASICO

Desde la inhibicién de la levadura hasta la
conservacion del producto después de la
fermentacion: un ciclo completo y controlado
perfectamente en todas y cada una de sus fases.

CICLO DE DESPERTAR PARA CADA
TIPO DE PRODUCTO CONGELADO

Se pueden despertar los productos congelados
para ser fermentados.

Optima solucion a través de programas persona
con el fin de evitar la liberacion de humedad en
el precocido congelado, en pre-fermentado con-
gelado y en congelados para ser fermentados.

CICLO DE FERMENTACION NATURAL
La produccion continua de pan fresco incluso
en cantidades limitadas y de diverso tipo era
posible con el maximo ahorro posible y man-
teniendo una calidad altisima. Desde las 6 de la
mafnana hasta las 20 de la tarde es posible te-
ner productos listos para hornear en 3 minutos,
acontentando todos los pedidos.

CICLO NORDICO: MADURACION
DEL PAN A BAJA TEMPERATURA
Con este ciclo el producto madura a baja tem-
peratura permitiendo una fermentacion per-
fectamente controlada en periodos muy largos.
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AHORRO DE ENERGIA

TRES ANOS DE
INVESTIGACION
Y UN RETO VENCIDO:

Todos los elementos de Frigocella se han desa-
rrollado con el objetivo de obtener los mejores
resultados hablando de consumo de energia.
Los avances tecnoldgicos han seguido 3 modelos:
1. La ideacién de un sistema de calor exclusivo
que emplea menos de 400 Watt para calentar
el producto

2. Proyectacién y la integracion de elementos
activos a bajo consumo energético:

e Sistema de descongelacién variable

e Compresor a bajo consumo

-40%

CONSUMO
ENERGETICO DE
LA CAMARA DE
FERMENTACION

TRADICIONAL

CONSUMO
ENERGETICO
DE FRIGOCELLA

e Sistema de limpieza automatico
¢ Sistema de humidificacién a potencia pro-
porcional

3. Reduccién al minimo de la dispersion térmica.

El resultado final de todo esto es la reduccion
del consumo de energia de hasta un 40% en
comparacion con las camaras de fermenta-

cion controladas tradicionales.

CON FRIGOCELLA
HEMOS
REVOLUCIONADO
EL CONSUMO DE
ENERGIA DE LAS
CAMARAS DE
FERMENTACION



HEMOS AUMENTADO TODOS LOS ESPESORES Y
REDUCIDO AL MINIMO LA DISPERSION TERMICA

La dispersion térmica de las Frigocella Polin se ha reducido al minimo gracias a la calidad de los materiales
empleados y a los muchos proyectos adoptados entre los cuales:

e estructura monolitica de la puerta, con espuma en todas sus partes
® paredes con espesor de 80 mm

e suelo con espesor de 45 mm

* puerta a tampoén de 92 mm semi empotrada

Estructura de la puerta monolitica

La estructura de la puerta asegura un mejor aislamien-
to que las puertas normales realizadas con perfiles de

plastico o aluminio porque la han realizado en un blo-
gue Unico y rellena de gomaespuma de poliuretano.

CAMARA FRIGOCELLA
TRADICIONAL POLIN

ESPESOR
+15%

Suelo aislante 45 mm con piso en resina
fendlica

Se ha aumentado el espesor del suelo y se ha hecho
mas robusto: la capa de resina fendlica empleada
resiste hasta 240 kg de peso por cada rueda del
carro, contra los 90 kg del acero.

70 mm ‘ CAMARA
TRADICIONAL [

80 mm

FRIGOCELLA POLIN

ESPESOR
+12%

Paredes con paneles isotérmicos de 80 mm
Las paredes estan compuestas con aislantes con
superficies internas en acero inox inox AlSI 304 y
fachadas en zin plastificado y vernizado (Classic Pro
S18 y Avant S18) o en acero inox AlSI 304 (Industria
4.0y 4.0 Avant).

CAMARA
TRADICIONAL

ESPESOR
+24%

Puerta a tampoén de 92 mm de espesor
Para asegurar una mayor estabilidad, resistencia al
desgaste y un aislamiento térmico Unico.



AHORRO DE ENERGIA

CADA PARTE DE LA CAMARA SE HA PENSADO

PARA CONSUMIR MENOS

Cada elemento activo de la Frigocella se ha proyectado para poder reducir al maximo los consumos de

energla:

e SISTEMA DE LIMPIEZA AUTOMATICA

DEL CONDENSADOR

En las cdmaras normales de fermentacién el
intercambiador se ensucia generando mas con-
sumo y haciendo necesarias intervenciones mas
frecuentes de mantenimiento. El intercambiador
de la Frigocella en su lugar. Siempre se mantiene
limpio por un exclusivo sistema automatico.

e SISTEMA DE HUMIDIFICACION CON POTENCIA
MODULABLE

Evita oscilaciones continuas entre exceso y falta
de humedad.

De esta manera ademas de tener un ambiente
perfecto para el producto, elimina los gastos
innecesarios de energia.

e SISTEMA DE DESCARCHE INTELIGENTE

En las cdmaras tradicionales de fermentacion el
descarche es automatico sucede incluso cuando
no hay escarcha y es necesario no serfa necesario.
Esto causa un mayor consumo de energfa. En las
Frigocelle el sistema de descongelaciéon trabaja
de manera inteligente porque se activa el minimo
tiempo necesario y sélo en el caso en el cual las
sondas indican una presencia real de escarcha.

* COMPRESOR A BAJO CONSUMO ENERGETICO

El compresor de las Frigocelle tiene un consumo
reducido en media del 20% en comparacion
con las cdmaras de fermentacion presentes en
el mercado.

100

50

-15%

SISTEMA
DE LIMPIEZA

DE LA
FRIGOCELLA
POLIN

CONSUMOS

FRIGOCELLA

POLIN

MANTENIMIENTO

VALOR HUMEDAD
T PREDEFINIDO

-15%

SISTEMA DE
DESCARCHE
VARIABLE

CONSUMOS

-20%

COMPRESOR

FRIGOCELLA
POLIN

CONSUMOS




UN SISTEMA DE

CALOR EXCLUSIVO:
MENOS DE 400 WATT
PARA "DESPERTAR" EL
PRODUCTO

El sistema de calor de la Frigocella se ha proyecta-
do con el objetivo de crear algo exclusivo y Unico
en comparacion con las camaras de fermentacién
existentes. Su alto nivel de eficiencia se debe a al-
gunos detalles de construccion y a las funciones
especificas del panel de control. El resultado final
es exclusivo: la posibilidad de despertar el producto
utilizando menos de 0,4 KW/h.

Empleo de energia eléctrica
para recuperar el calor

400 W

FRIGOCELLA
POLIN




CALIDAD

SLOW MOTION.
EL FLUJO DE AIRE

SUAVE Y

ENVOLVENTE

& UN SISTEMA DE VENTILACION A ASPIRACION,

<=

NUMERO UNO

Los sistemas de ventilacion de las normales fri-
gocellas son directos, es decir dirigen el aire ha-
cia el producto: de esta manera, la superficie no
se envuelve de manera homogénea , sobretodo
en el punto en el que el aire llega directamente
a la superficie del producto.

El sistema de ventilacion de la Frigocella usa la
tecnologia "Slow Motion" de Polin; el aire no

se sopla, viene aspirado, creando un flujo suave
gue envuelve de manera homogénea toda la
superficie del producto.

Con Slow Motion la velocidad del aire se puede
cambiar, en base a la cantidad de producto y a
la fase.

FLUJO DE AIRE DE LA
FRIGOCELLA POLIN

(VENTILACION INDIRECTA)




Frigocella INDUSTRY 4.0 AVANT a dos puertas



CARACTERISTICAS DE FABRICACION

CADA ELEMENTO

EL MAXIMO

DE LA CALIDAD

EL EVAPORADOR PERFECTO PARA CADA TIPO DE
PAN PORQUE ESTA HECHO A MEDIDA

El evaporador ofrece un alto nivel de
intercambio térmico y se ha desarrollado para
responder lo mejor posible a las exigencias del
mundo del Arte Blanca.

En grado de sostener facilmente también
los ciclos de fermentacién especiales como
por ejemplo el de maduracién del pan a
baja temperatura. En la version Industry 4.0

ESPESOR

TUBOS
AUMENTADO
RESPECTO A
LOS OTROS
EVAPORADORES

Avant, el evaporador estd hecho en acero
Inox AISI 316 mientras en los otros modelos
el revestimiento externo se completa con un
tratamiento especial (cataforesi) que garantiza
la maxima resistencia a la corrosion.

Para reforzar la garantia de duracién, los tubos
de latén tienen un espesor aumentado de 0,7 mm

contra los 0,32 mm empleados normalmente.




UNIDAD MOTOCONDENSANTE CON CONTROL
ELECTRONICO QUE PUEDE SER POSICIONADO EN

CUALQUIER LUGAR

La unidad motocondensante es carenada
y super tropicalizada de serie para una
temperatura ambien de hasta 43 grados. Tiene
un intercambiador de dimensiones aumentadas
y se puede ofrecer en versién silenciosa.

Consiente la méxima libertad de colocacién (en
el techo o en remoto), en funcién de la medida

y de las necesidades.

Las Frigocelle pueden equiparse con un sistema
de humidificacién con regulaciéon continua, que
se adapta a las necesidades de las diferentes
fases del proceso, para eliminar los excesos de
humedad y el consumo de energia (de serie en
Industria 4.0 y Industria 4.0 Avant).

EL EXCLUSIVO SISTEMA DE
LIMPIEZA AUTOMATICO PERMITE:

¢ Reducir drasticamente la
necesidad de mantenimiento en
el tiempo

Mantener bajos los consumos
energéticos




CARACTERISTICAS DE FABRICACION

Capa interior en acero inoxidable AISI 304 Puerta y recubrimiento exterior en acero

El uso de un recubrimiento interno en acero inoxidable da inoxidable AlSI 304
gran resistencia a la cdmara y la hace resistente a los acidos. Las versiones Avant S18 y Industry 4.0 Avant pueden recubrirse

con acero inox AlSI 304. La fachada en acero inox es de serie.

__

_—

Valvulas de compensacion en el techo Junta de puerta empotrada
Colocadas en alto, en el techo, permanecen limpias y La junta de la puerta, siendo empotrada, esta resguardada
siempre libres. de los golpes.



CAMARA DE
FERMENTACION FRIGOCELLA
TRADICIONAL POLIN

.

\

Resina fendlica

Resina fendlica

Espuma
poliuretanica

Sin infiltraciones y sin olores gracias a los perfiles sanitarios con esquinas redondeadas

y directamente espumadas al suelo
La radiacién y la formacion directa de espuma de los perfiles en el suelo, ademas de facilitar las operaciones de limpieza,
evitan la infiltracién y el estancamiento del agua bajo el suelo.

Puertas de cierre automatico con piston de gas Parachoques en acero inoxidable AISI 304
Facilitan y agilizan el uso de la cdmara. El resistente parachoques interno en acero AlSI 304 protege
las paredes celulares de los golpes de los carros.

Manilla parachoques en acero AlSI 304 lluminacién interior a LED
Disefada para facilitar la limpieza y construida en acero AlSI El sistema de iluminacion interior de la Frigocella con

304 para resistir a los choques. consumo reducido gracias a las luces de bajo consumo.



CUADRO DE CONTROLES

FACILY VELOZ.
EL TOQUE QUE
SE NECESITABA

EL CONTROL TOUCH
SIMPLE 'Y COMPLETO
Con los simples e intuitivos cuadros de control

de las Frigocelle, incluso el operador menos ex- CLASSIC PRO S18 - AVANT S18

perto podra controlar y elegir todos los para-
metros del proceso de fermentacion. @ Panel Touch 7"

Todas las versiones del panel Touch se han .
@ 12 programas personalizables

pensado para hacer facil e inmediata cualquier
operacion: memorizar y gestionar programas @ Ciclo de retraso de la fermentacion automatico
de 1 a 8 fases +1
Se pueden programar todas las fases:
® temperatura
e velocidad de los ventiladores mientras
trabajan
e velocidad de los ventiladores cuando
estan parados
e eleccion del sistema de calentamiento y
enfriamiento

y ciclos de trabajo, determinar los parametros,

recibir las advertencias si hay problemas.

@ Pantalla tactil capacitiva de alta visibilidad
con teclas de control siempre accesibles

@ Valores predeterminados y valores reales
siempre visibles

@ Programacién extremadamente
intuitiva de todos los parametros de
funcionamiento

@ Alarmas sonoras y visibles al final del ciclo o
para sefalar un problema

@ Memoria de alarmas con registracion y
gestion de los datos histérico




EL SISTEMA AVANZADO DE
CONTROL INDUSTRIA 4.0

INDUSTRY 4.0 - INDUSTRY 4.0 AVANT

0 Panel Touch 7"
@ 100 programas de los cuales 90 personalizables

@ Ciclo de retraso de la fermentacién automético
de 1 a 10 fases
Para cada fase se pueden programar:
® temperatura
* velocidad de los ventiladores cuando trabajan
e velocidad de los ventiladores cuando
estan parados
e eleccién del sistema de calentamiento y
enfriamiento

@ Pantalla tactil cupiente, con alta visibilidad y
teclas de control comprensibles

@ Valores programados y valores reales siempre
visibles

@ Programacion intuitiva de todos los pardmetros
de funcionamiento

@ Alarmas sonoras y visuales

& Memoria de alarmas con registracién y gestion
de los datos histéricos

@ Visualizacion en tiempo real de las condiciones
de trabajo del implante de refrigeracion

@ Gestion inteligente de los flujos de aire tratado

@ Limpieza automatica del condensador

CONECTABLE AL SISTEMA

El bakeAPr4.0

interconnection system



INDUSTRIA 4.0

CON BAKE APP 4.0
LA FRIGOCELLA
SE VUELVE 4.0

LAS VERSIONES INDUSTRY 4.0 Y INDUSTRY 4.0 AVANT SE PUEDEN CONECTAR AL SI-
STEMA BAKE APP 4.0 Y CORRESPONDER COMPLETAMENTE A LOS REQUISITOS IN-
DICADOS POR LA LEY PARA SER INDUSTRIA 4.0

La Ley de Presupuesto 2019 (ltalia) establece
(en la fecha de impresion de este folleto) LA
HIPER-AMORTIZACION al 270%, que permite
ahorrar el 64,8% de la inversion realizada en
activos que respondan a los requisitos de la In-
dustria 4.0.

f', ubakeAPP40 -

interconnection system

También una panaderia, pasteleria o pizzeria
puede beneficiarse este beneficio fiscal y ahor-
rar hasta un 64,8% de su inversidon neta en
hornos, maquinas de pan y pasteleria, maqui-

nas para galletas, amasadoras y camaras de




fermentacion controlada.

POLIN ha creado Bake App 4.0, una SOLUCION
INDUSTRY 4.0 garantizada mediante valora-
cion jurada, gracias a la cual no tendra que

preocuparse de que todas las caracteristicas

AHORRARAS EL 64,8% DE
LA INVERSION DE MODO
FACIL, SEGURO Y
GARANTIZADO

Gracias a la hiper amortizacion, la facilitacion
tributaria prevista por la ley aplicable a los bienes
instrumentales que respetan la normatica de la
industria 4.0.

3

PODRAS CONTROLAR
HORNOS Y MAQUINAS A
DISTANCIA

BakeApp 4.0 consiente también la gestion a
distancia del horno y de las maquinas interco-
nectadas, ideal para quien tiene que controlar
varios puntos de venta o producciones descen-
tralizadas.

Permite conectar a la red més hornos y maquinas
de distintos negocios, crear y modificar recetas,
recibir sefalaciones sobre el funcionamiento
y ricabar datos reales sobre la produccion y los
€ONSUMOos.

Todo al instante, en cualquier momento o lugar,
a través de un programa simple y completo, que
no necesita conocimientos particulares para po-
derlo utilizar.

indicadas en la Ley 4.0 se respeten y no tendra

gue llevar a cabo procesos técnicos burocrati-

cos complicados.

Porgue POLIN ha pensado en todo.

TENDRAS UN LABORATORIO

NUEVO, MAS PRODUCTIVO
Y OPTIMIZADO EN LOS
GON I

Trabajaras con hornos y maquinas nuevas y a
la vanguardia, que necesitan menos cuidados
diarios y son mas eficientes y productivas.

Dashboard JEEISIETEE
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CARACTERISTICAS TECNICAS

ESTRUCTURA

CLASSIC
PRO S18

AVANT
S18

INDUSTRY

4.0

INDUSTRY
4.0 AVANT

Paneles isotérmicos

Aislamiento con espuma de poliuretano inyectado a alta densidad

Densidad de aislamiento 42 kgs/mc

Espesor aislamiento 80 mm

Junta entre los paneles con ganchos laterales a doble efecto

Angulos de los paneles interiores redondeados

Angulos en la base de los paneles interiores redondeados directamente fijadas al suelo
Superficie interior en acero inox AlSI 304

Superficie exterior en lamiera de zinc previamente vernizada

Superficie exterior frente en acero inox AISI - paredes perimetrales en lamiera de
zinc previamente vernizada

Superficie exterior en acero inox

Superficie exterior suelo en lamiera de zinc previamente vernizada
Parachoques carro por perimetro interior en acero inox AISI 304
Superficie suelo en resina fenolica estratificada

Espesor suelo 45 mm

Valvula de compensacion de techo

S N X N X /S N /S S

R N X < «

S 'S N N X X /S S

A

S XN X X X o

S N X X X /S N /X S

R X X < «

S N N S X X S

AN

S N X X N o

CREMALLERAS
Vernizadas con cobertura en plastico
Elevacion automatica para facilitar la apertura y no desgastar la junta

Abertura de seguridad por empuje

S R

S N X

S <

S |

SISTEMA DE CIERRE
Tipo de mecanismo con piston de cierre automatico (con piston de gas)
Mango de parachoques en acero inoxidable AISI 304

DISTRIBUCION AIRE

R N

S N

R N

< N

Flujo unidireccional en la entrega con doble circuito de aspiracion
Evaporador especifico para fermentacion

Revestimiento evaporador tratado con cataforesis integral
Evaporador en acero Inox AlSI 316

Valvula de laminacion electrénica

Canales horizontales en fundidas

Canales horizontales en acero Inox AlSI 304

Canales verticales de aluminio fundidas

Canales verticales en acero Inox AlSI 304

Velocidad aire interior camara impostable en funcion de la fase y de los cargos
activados

Calefaccion con resistencias en INCOLOY 800

Descongelacion con resistencias en INCOLOY 800

I | R

AN
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1 | S X S

S N < «

Il ' I X X X
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INDUSTRY

CLASSIC
PRO S18
AVANT
S18

4.0
INDUSTRY
4.0 AVANT

UNIDAD MOTOCONDENSANTE

Liquido refrigerante ODP =0 (Ozone Depletion Potential=0

Posicion del grupo frigorifico en el suelo o remoto en funcion de la medida
o de las necesidades

Condensador supertropicalizado para temperaturas ambiente de hasta 43 grados
Enfriamiento del condensador por aire

Compresor de tipo energético o semienergético en funcion de la medida

S X X X ~
S X X X ~
S X X X
S X X X

Enfriamiento del compresor a través del gas aspirado

UNIDAD DE HUMIDIFICACION

Electrénico con electrodos sumergidos (bajo pedido, humidificador para aguas dulces) 4 v v v
Control y regulacion electrénicas v v - -
Control y regulacion electronicas con potencia variable en funcion de la . . v v
diferencia entre set-poin y UR relevada (modulable)

Margen de humedad relativa 45%-99% v v v v
Deshumidificacion con unidad de refrigeracion v v = =
Deshumidificacion con ventilador de extraccion y/o unidad de enfriamiento - - v v

en funcion de las condiciones ambientales
PANEL DE COMANDO Y CONTROL

Sensor de temperatura 02 tipo NTC para el interior de la camara o para el cambiador interior v v = =

Sensor de temperatura 03 tipo PT1000 para interior de la camara, del laboratorio
y del cambiador interno

Sensor electronico de humedad con seiial de corriente de 4-20mA

Panel eléctrico que alimenta la parte frontal del campo para que las operaciones sean lo
mas faciles posible mantenimiento e inspeccion

Pantalla tactil a color con software especifico colocado en altura ergonémico

S X X X «
S N X X «

S X < «
S X < «

lluminacioén interior con lamparas led

FUNCIONAMIENTO Y PROGRAMAS

12 programas completamente personalizados v v — —
100 programas de los cuales 90 personalizables — — v v
Ciclo de fermentacion automatico de 1 a 8 fases +1 4 v — —
Ciclo de fermentacion automatico de 1 a 10 fases — — 4 v
Seiial de alarmas sonoro y visible con descripcion a video e ideas v v v v
para la solucion del problema

Alarmas memorizadas con registro de la fecha y de la hora de inicio del evento y v v v v

duracion gracias a una sélida memoria

v/ DE SERIE ® OPCIONAL == NO DISPONIBLE



DATOS TECNICOS

CLASSIC PRO 518
AVANT 518
INDUSTRY 4.0
INDUSTRY 4.0 AVANT

Capacidad

Capacidad carros Roto bandejas

Largo interno util
NUmero de puertas
Ancho (til puerta
Absorcion (max)
Rendimiento
(-10°C/+45°C)

Ancho interno util (D)

— D
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S 2
— —
[$] [
- —-—
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o [
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=

5] =
c ©
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99x139 990 1390 760 1140 1 760 20 [ (S — - - = 3,7 1,7
99x159 990 1590 760 1340 1 760 20201t - -] - - - 3,7 1,7
99x179 990 1790 760 1540 1 760 3|2 |12 (1| =]|-] - - - 3,7 1,7
99x199 990 1990 760 1740 1 760 3|3 122 |1 |- -] - - - 3,7 1,7
99x219 990 2190 760 1940 1 760 3|3 /2 |2 |2|-|-| - - - 54 29
99x239 990 2390 760 2140 1 760 4 1312 3|2 - - - - 54 29
99x259 990 2590 760 2340 1 760 41412 |3 [2]|-|-]| - = = 54 2,9
99x279 990 2790 760 2540 1 760 5,4 3|32 -]-]1 - - 54 29
99x299 990 2990 760 2740 1 760 5165|1383 ~-|-|1 - - 54 2,9
99x319 990 3190 760 2940 1 760 6 |5 3|43 |-|-]1 1 - 54 29
99x339 990 3390 760 3140 1 760 6 | 53|43 | -|-]1 1 - 54 29
99x359 990 3590 760 3340 1 760 6|6 4|43 - - 1 1 1 54 2,9
119x139 1190 1390 960 1140 1 960 322 1 1 1] - - - - 3,7 1,7
119x159 1190 1590 960 1340 1 960 3|22 (1|1 1]1] - - - 37 1,7
119x179 1190 1790 960 1540 1 960 4121222 |1|1] - = = 54 2,9
119x199 1190 1990 960 1740 1 960 4 31322 1]1]| - - - 54 29
119x219 1190 2190 960 1940 1 960 5(3|3[2|2 (1|1 - - - 54 2,9
119x239 1190 2390 960 2140 1 960 63|33 |2|1]1]| - - - 54 29
119x259 1190 2590 960 2340 1 960 64|43 |3[2|1]| - - - 54 29
119x279 1190 2790 960 2540 1 960 64|43 3|21 1 - - 54 29
119x299 1190 2990 960 2740 1 960 8 |5[5|3[3|2[2]| 1 - = 54 29
119x319 1190 3190 960 2940 1 960 8|5 |5 |4 |42 2|1 1 - 54 2,9
119x339 1190 3390 960 3140 1 960 8 5 5 4 4 2 2|1 1 - 54 2,9
119x359 1190 3590 960 3340 1 960 10(6|6 |4 4|3]2]|1 1 1 54 2,9
139x139 1390 1390 1160 1140 1 1160 222111 -] - - - 54 29
139x159 1390 1590 1160 1340 1 1160 41321111~ - - - 54 29
139x179 1390 1790 1160 1540 1 1160 4 (43|22 |11 - - - 54 29
139x199 1390 1990 1160 1740 1 1160 5 41412 21]1] - - - 54 29
139x219 1390 2190 1160 1940 1 1160 6 | 5|42 |2|2|1]| - - = 54 29
139x239 1390 2390 1160 2140 1 1160 71653221 - - - 54 29
139x259 1390 2590 1160 2340 1 1160 86|53 [3]|2|1] - - - 54 2,9
139x279 1390 2790 1160 2540 1 1160 8|66 33|21 1 - - 54 29
139x299 1390 2990 1160 2740 1 1160 8 (7|6 [3]|3[3]|]2]|1 - - 54 29
139x319 1390 3190 1160 2940 1 1160 9|8 |6 |4|4|3|2]|1 1 - 54 29
139x339 1390 3390 1160 3140 1 160 10| 8 7 4|43 2| 1 1 = 54 2,9
139x359 1390 3590 1160 3340 1 160 |12, 9 8|44 32| 1 1 1 54 29




Medlidas:
(C) 2620 mm
(E) 2000 mm
(F) 3100 mm
(G) 3150 mm

o Capacidad
= |a| S |=| & bandejas - -
o o k= S s | 20
= £ o 2 a = o)
21 2| 5|23 s | EX
5| 8| €553 s | 82
< — <% — =
mm mm mm | mm mm kW kW
179139 | 1790 | 1390 | 1400 | 1245 | 2 1400 | 4 | 4 |3 [ 2|2 |1 [1] -] =] = 54 29
179x159 | 1790 | 1590 | 1400 | 1445 | 2 400 | 6 | 4 | 4 | 4|3 1| 1] -~ - 54 29
179179 | 1790 | 1790 | 1400 | 1645 | 2 1400 | 6 | 6 |4 | 4|3 |1 |1]| | ~|-= 5,4 2,9
179199 | 1790 | 1990 | 1400 | 1845 | 2 1400 | 8 | 6 | 5 | 4 | 4| 1|1 S R 54 29
179x219 | 1790 | 2190 | 1400 | 2045 | 2 400 | 9 | 6 |5 |6 | 4 1|1 -« | - | - 54 29
179x239 | 1790 | 2390 | 1400 | 2245 | 2 400 | 9 | 8 |6 | 6|4 2| 1] - - | - 54 2,9
179x259 | 1790 | 2590 | 1400 | 2445 | 2 400 |11 | 8 |6 |65 2 1 2 | - |- 94 53
179x279 | 1790 | 2790 | 1400 | 2645 | 2 400 |12 (10| 8|6 |6 |22 2| -/|- 94 53
179x299 | 1790 | 2990 | 1400 | 2845 | 2 400 |12 /10| 8 | 8 |6 | 2 | 2 2 | 2 | - 94 53
179x319 | 1790 | 3190 | 1400 | 3045 | 2 1400 |14 |10 |8 | 8|6 2 |2]|2]2 9,4 53
179x339 | 1790 | 3390 | 1400 | 3245 | 2 1400 |15 |12 |9 |8 |7 3|2 2|2 2 94 53
179x359 | 1790 | 3590 | 1400 | 3445 | 2 1400 |15 |12 |10 10| 8 |3 |2 | 2 | 2 | 2 9,4 53
199x139 1990 1390 1600 | 1245 2 1600 5 5 4 2 2 1 1 - - - 54 29
199x159 | 1990 | 1590 | 1600 | 1445 | 2 1600 | 6 | 6 | 4 | 4 | 3|11~ - 54 29
199x179 | 1990 | 1790 | 1600 | 1645 | 2 1600 | 6 6 6 4 4 | 1|1 | - | - | - 5,4 29
199x199 | 1990 | 1990 | 1600 | 1845 | 2 1600 | 8 | 7 |6 | 4|4 | 2|2 -] - 54 29
199x219 | 1990 | 2190 | 1600 | 2045 | 2 600 | 9 '8 6 6 4 | 2|2 | - | - | - 5,4 29
199x239 | 1990 | 2390 | 1600 | 2245 | 2 600 | 9 |9 |8 6 |5 |22 -« |- 54 29
199x259 | 1990 | 2590 | 1600 | 2445 | 2 600 |11 10 8 6 5 |2 |2 | 2 | - | - 94 53
199x279 | 1990 | 2790 | 1600 | 2645 | 2 1600 (12 |11 |10 6 6|3 |3 | 2| -]- 94 53
199%299 | 1990 | 2990 | 1600 | 2845 | 2 600 |12 |12 10| 8 |7 3|3 | 2 | 2 | - 9,4 53
199x319 | 1990 | 3190 | 1600 | 3045 | 2 600 |14 |12 10| 8 |8 3|3 | 2| 2| - 9,4 53
199x339 | 1990 | 3390 | 1600 | 3245 | 2 1600 | 15 |13 |12 | 8 | 8 | 3 3 | 2 | 2 9,4 53
199x359 | 1990 | 3590 | 1600 | 3445 | 2 1600 | 15 |15 |12 (10| 9 | 3 | 3 | 2 | 2 9.4 53
219x139 | 2190 | 1390 | 1800 | 1245 | 2 1800 | 5 | 4 | 42222~ 1]- 5,4 2,9
219x159 | 2190 | 1590 | 1800 | 1445 | 2 1800 | 8 | 5 |4 | 4|4 2|2/ - - | - 54 2,9
219x179 | 2190 | 1790 | 1800 | 1645 | 2 1800 | 8 | 7 |6 | 4| 4 22 - | - | - 54 29
219x199 | 2190 | 1990 | 1800 | 1845 | 2 1800 | 8 | 7|6 |44 |22~ «/|-= 54 29
219x219 | 2190 | 2190 | 1800 | 2045 | 2 1800 |11 | 8 |7 |6 6 3|2 - | - |- 54 29
219x239 | 2190 | 2390 | 1800 | 2245 | 2 1800 |1 |10 8|6 |6 4|3 |~ 54 29
219x259 | 2190 | 2590 | 1800 | 2445 & 2 1800 |13 |10 (10| 6 | 6 | 4|3 2 | - | - 9,4 53
219x279 | 2190 | 2790 | 1800 | 2645 | 2 1800 |14 |11 |11 |6 |6 |4 |4] 2 | |- 9,4 53
219x299 2190 2990 1800 | 2845 2 1800 16 | 13 | 11 8 8 4 4 2 2 - 94 53
219x319 | 2190 | 3190 | 1800 | 3045 | 2 1800 |16 |13 |12 | 8 |8 |5 |4 | 2 | 2|~ 94 53
219x339 | 2190 | 3390 | 1800 | 3245 | 2 1800 |17 (15 |14 8 | 8 (6 |4 | 2 | 2 | 2 9,4 53
219x359 | 2190 | 3590 | 1800 | 3445 | 2 1800 |19 | 16 |14 |10 |10 6 |6 | 2 | 2 | 2 94 53

Las dimensiones que podemos observar en la tabla son solamente algunas de las dimensiones disponibles




Representamos la mayor realidad industrial italiana en la realizacion de

hornos y maquinas para pan, pasteleria y galletas: la gama mas completa de

alta calidad para el moderno laboratorio del Arte Blanca.

d

o
SiRAmM

i

| H

L]

POLIN

GROUP

Ing. Polin e C. S.p.A.

Viale dell'Industria, 9 - 37135 Verona - Italy - Tel. +39 045 8289111 - Fax +39 045 8289122 - polin@polin.it

www.polin.it

RE%mE R

POLIN osTAul R MIXER BRARTOM POLIN-AC

99999550452

Las imagenes, las medidas y los datos técnicos no son vinculantes, por lo que se pueden modificar sin aviso previo.




